ZALACZNIK NR 5d DO SIWZ

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

Warzywa i owoce

Lp.

Nazwa
produktu

Opis produktu

Arbuz

Owoc $§wiezy, luzem, o barwie ciemnozielonej, twardy, owoc zdrowy, bez
objawdw gnicia lub zepsucia, ktore czynig owoc niezdatny do spozycia,
czyste, wolne od widocznych zanieczyszczen, wolne od szkodnikdéw, wolne
od uszkodzen przez szkodniki, bez obcych zapachow 1 smakow,
dostatecznie rozwinigte i odpowiednio dojrzate, wolne od oparzen
stonecznych, obi¢ 1 wad spowodowanych np. gradem.

Banan

Swiezy o barwie jasnozottej, twardy o wadze nie mniej niz 150g owoc
zdrowy, bez objawdw gnicia lub zepsucia, ktore czynig owoc niezdatny do
spozycia, czyste, wolne od widocznych zanieczyszczen, wolne od
szkodnikow, wolne od uszkodzen przez szkodniki, bez obcych zapachow i
smakow, dostatecznie rozwinigte 1 odpowiednio dojrzate, wolne od oparzen
stonecznych, obi¢ i wad spowodowanych np. gradem.

Burak
czerwony

Produkt pierwszego gat., §wieze, bez lisci, zdrowe, czyste, suche,
nienadmarzni¢te, bez §ladow uszkodzen mechanicznych

Cebula

Produkt pierwszego gat., zdrowa, czysta, sucha, o dobrym smaku,
nienadmarznigta, bez §ladéw uszkodzen mechanicznych

Chrzan

Chrzan , gat.1, $wieze, bez lisci, zdrowe, czyste, suche, nienadmarzni¢te,
bez §ladéw uszkodzen mechanicznych

Cytryny

Swieze owoc o wyrazistej zottej barwie luzem lub w siatkach o wadze 1 kg,
twarde, soczyste, owoc zdrowy, bez objawow gnicia lub zepsucia, ktore
czynig owoc niezdatny do spozycia, czyste, wolne od widocznych
zanieczyszczen, wolne od szkodnikow, wolne od uszkodzen przez
szkodniki, bez obcych zapachéw i smakow, dostatecznie rozwinigte i
odpowiednio dojrzate, wolne od oparzen stonecznych, obi¢ i wad
spowodowanych np. gradem.

Czosnek

Gtowki twarde, zwarte, zdrowe (bez oznak gnicia, sladow plesni i
uszkodzen przez stonce lub mroz o odpowiednio regularnym ksztalcie,
czyste, wolne od szkodnikow 1 uszkodzen przez nich wyrzadzone.

Fasola
kolorowa

Fasola suszona, ziarna, zdrowe, czyste bez sladow uszkodzen
mechanicznych wolne od szkodnikow i uszkodzen przez nich wyrzadzone.
Opakowanie hermetycznie zamkniete nie uszkodzone o wadze 500 g.




Gruszka

Swieze, dojrzate, $redniej wielkosci owoc zdrowy, bez objawow gnicia lub
zepsucia, ktore czynig owoc niezdatny do spozycia, czyste, wolne od
widocznych zanieczyszczen, wolne od szkodnikéw, wolne od uszkodzen
przez szkodniki, bez obcych zapachow i1 smakow, dostatecznie rozwinigte i
odpowiednio dojrzale, wolne od oparzen stonecznych, obi¢ i wad
spowodowanych np. gradem.

10.

Jablko

Swieze o barwie czerwonej zottej typu Lobo, Ligol, Jonagoret lub
réwnowazne pochodzenia krajowego owoc zdrowy, bez objawow gnicia lub
zepsucia, ktore czynig owoc niezdatny do spozycia, czyste, wolne od
widocznych zanieczyszczen, wolne od szkodnikéw, wolne od uszkodzen
przez szkodniki, bez obcych zapachow i1 smakow, dostatecznie rozwinigte i
odpowiednio dojrzale, wolne od oparzen stonecznych, obi¢ i wad
spowodowanych np. gradem.

11.

Kalafior
Swiezy

Swieze, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni oraz
uszkodzen takich jak skazy, obicia), bez lisci, przycigte na jeza, cale,
twarde, o gestej strukturze, wolne od owadow 1 szkodnikow oraz
uszkodzen spowodowanych przez choroby 1 szkodniki, pozbawione
nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej; wolne od wystajacych lisci na
gtowce; dopuszczalne sg nieznaczne wady ksztattu, rozwoju, zabarwienia
oraz bardzo nieznaczne zdrewnienie, pod warunkiem, Ze nie majg one
wplywu na ogdlny wyglad i jakos¢. Barwa jednolita biata do lekko
kremowej. Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,
odmiany, jakosci 1 wielkosci. Dlugos¢ tuku rozy od 15 do 20 cm, masa
gtowki w przedziale od 800 - 1200g

12.

Kapusta biata

Produkt pierwszego gatunku, zdrowa, czysta, nienadmarznigta, bez §ladow
uszkodzen mechanicznych, gtéwka $redniej wielkosci.

13.

Kapusta biata
mtoda

Produkt pierwszego gatunku, zdrowa, czysta, nienadmarznigta, bez §ladow
uszkodzen mechanicznych gtowka $redniej wielkosci.

14.

Kapusta
czerwona

Produkt pierwszego gatunku zdrowa, czysta, nienadmarznig¢ta, bez sladow
uszkodzen mechanicznych gtowka $redniej wielkosci.

15.

Kapusta
pekinska

Swieza, czysta, zdrowa (bez oznak gnicia, $§ladow plesni), wolna od
owadow 1 szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez oznak
kwitnienia; gldowka powinna by¢ prawidlowo wyksztatcona, ze zwartymi
lis¢mi; liscie ksztaltu owalnego duze, szerokie, pomarszczone i
zytkowane, z brzegu faliste todyga powinna by¢ uci¢ta nieco ponizej
najnizszego poziomu wyrastania lisci; liscie powinny pozosta¢ mocno
przytwierdzone, a miejsce cigcia powinno by¢ czyste; dopuszczalne sa
przyciecia 1 niewielkie pgkniecia zewnetrznych lisci, pod warunkiem, ze
nie maja one wptywu na ogoélny wyglad, jakos¢. Ksztalt wydtuzony, barwa
zielona lub seledynowa, smak i1 zapach niedopuszczalny obcy.

16.

Kapusta
kiszona luz

Produkt pierwszego gatunku o dobrym smaku, zapachu .Produkt luzem lub
w opakowaniach od 1 — 5 kg. Nie uszkodzonych, szczelnie zamknietych.

17.

Kapusta
kiszona

Produkt pierwszego gatunku o dobrym smaku, zapachu .Produkt luzem lub
w opakowaniach foliowych o wadze 500g, nie uszkodzonych, szczelnie
zamknietych.

18.

Kiwi

Swieze, twarde, §redniej wielko$ci owoc zdrowy, bez objawéw gnicia lub
zepsucia, ktére czynig owoc niezdatny do spozycia, czyste, wolne od
widocznych zanieczyszczen, wolne od szkodnikéw, wolne od uszkodzen
przez szkodniki, bez obcych zapachow i1 smakow, dostatecznie rozwinigte i




odpowiednio dojrzale, wolne od oparzen stonecznych, obi¢ i wad
spowodowanych np. gradem.

19.

Koperek
zielony

Swiezy, zdrowy (bez oznak plesni, gnicia lub zaparzenia), bez plam,
pozoiktych i zaschnietych czgsci, pedow kwiatostanowych 1 innych
zanieczyszczen obcych (czesci traw, chwastow), czysty, wolny od
szkodnikoéw 1 uszkodzen przez nich wyrzadzonych; dopuszczalne jest
nieznaczne zwi¢dnigcie, ale bez zmiany barwy pod warunkiem, ze nie
wplywa to na pogorszenie jakosci i1przydatnosci do spozycia produktu.
Jednolity w opakowaniu pod wzglgdem pochodzenia, odmiany, jakoSci,
barwy. Natke koperku nalezy wigza¢ w peczki o masie nie mniejszej niz
30g

20.

Koper wigzki

Koper typowy do kiszenia w wigzkach. Produkt pierwszego gatunku.

21.

Mandarynki

Swieze, typu klementynki, stodkie owoc zdrowy, bez objawow gnicia lub
zepsucia, ktore czynig owoc niezdatny do spozycia, czyste, wolne od
widocznych zanieczyszczen, wolne od szkodnikéw, wolne od uszkodzen
przez szkodniki, bez obcych zapachoéw 1 smakow, dostatecznie rozwinigte i
odpowiednio dojrzate, wolne od oparzen stonecznych, obi¢ i wad
spowodowanych np. gradem.

22,

Marchewka

Produkt pierwszego gatunku, bez naci, Swieza, zdrowa, czysta, sucha,
nienadmarznigta, bez §ladéw uszkodzen mechanicznych. Produkt wolny od
szkodnikow, oraz §ladow gnicia.

23.

Ogorek
zielony

Ogorki powinny by¢: §wieze, jedrne, czyste, cate, zdrowe (niedopuszczalne
ogorki z objawami gnicia, §ladami ple$ni), o komorach nasiennych bez
pustych przestrzeni, wolne od owadoéw i1 szkodnikdéw oraz uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowe;j
wilgoci zewngtrznej; dobrze wyksztalcone i praktycznie proste.
dopuszczalne sg nieznaczne znieksztatcenia ( z wyjatkiem znieksztalcen
spowodowanych formowaniem si¢ nasion), lekkie otarcia skorki pod
warunkiem ze sg zabliznione; barwa zielona, typowa dla odmiany,
dopuszczalne rozjasnienia barwy w czesci ogorka stykajacej si¢ z ziemig w
okresie wzrostu; niedopuszczalny smak gorzki; jednolite w opakowaniu pod
wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci 1 wielkosci; minimalna dlugos¢
ogorka z gruntu od 10 do 15 cm, waga nie mniejsza niz 180g

24.

Ogorek
zielony
kiszeniak

Ogorki §wieze kiszeniaki gat.1, Swiezy, zdrowy, czysty, suchy bez §ladéw
uszkodzen mechanicznych.

25.

Ogorki
kiszone

Produkt pierwszego gatunku o dobrym smaku, zapachu. Produkt luzem lub
w opakowaniach o wadze 3 kg, nie uszkodzonych, szczelnie zamknigtych

26.

Papryka
czerwona

Charakterystyczna dla danej odmiany lub typu handlowego; Swieza, czysta,
twarda, jedrna, dobrze rozwinigta, cata, zdrowa (bez objawdw gnicia,
sladow plesni), bez uszkodzen mechanicznych, wolna od szkodnikow i
szkod przez nich wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej, bez uszkodzen spowodowanych przez stofice i mroz; z
szyputka; szyputka powinna by¢ réwno obci¢ta a kielich nienaruszony;
jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakoS$ci,
wielkosci, dojrzatosci 1 zabarwienia; wielko$¢ srednicy 70-80 mm

27.

Pietruszka
korzen

Produkt pierwszego gatunku, §wieza, zdrowa, czysta, sucha,
nienadmarznigta, bez §ladéw uszkodzen mechanicznych,

28.

Pieczarki

Pieczarki gat.1, zdrowe, czyste, $wieze, nienadmarzni¢te, bez §ladow
uszkodzen mechanicznych.

29.

Pomarancza

Swieze o barwie pomaranczowej, Sredniej wielkos$ci, dojrzate, §rednio




migkkie owoc zdrowy, bez objawdw gnicia lub zepsucia, ktdre czynig owoc
niezdatny do spozycia, czyste, wolne od widocznych zanieczyszczen, wolne
od szkodnikoéw, wolne od uszkodzen przez szkodniki, bez obcych zapachow
1 smakow, dostatecznie rozwini¢te 1 odpowiednio dojrzate, wolne od
oparzen stonecznych, obi¢ i wad spowodowanych np. gradem.

30.

Pomidor

Pomidory powinny by¢: Zdrowe (bez objawow gnicia, §ladéw plesni), cate
(wolne od peknigc), czyste, praktycznie wolne od szkodnikow i uszkodzen
przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidiowej wilgoci zewnetrzne;j
1 widocznych zazielenien (zielonych pigtek), bez pustych komor na
przekroju; dopuszczalne sg nieznaczne wady skorki, ksztaltu, zabarwienia
pod warunkiem, Ze nie wptywaja one ujemnie na ogdlny wyglad produktu,
jego jakos¢, whasnosci przechowalnicze, prezentacj¢ w opakowaniu; ksztatt
charakterystyczny dla danej odmiany, minimalna $rednica owocu powinna
wynosi¢ nie mniej niz 35 mm. W jednostce opakowania owoce powinny by¢
jednolite tj. tego samego pochodzenia, tej samej odmiany, tej samej klasy
jakosci 1 tej samej wielkos$ci, oraz pod wzgledem dojrzatosci i koloru.

31.

Por

Produkt pierwszego gatunku, czysty, zdrowy, §wiezy, suchy, bez §ladow
uszkodzen mechanicznych, wolny od szkodnikow i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych.

32.

Rzodkiewka

Rzodkiewka powinna by¢: zdrowa (bez oznak gnicia, plesni), czysta,
niepopekana, praktycznie wolna od szkodnikow 1 uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej,
dostatecznie osuszona, jesli byta myta; liscie, jesli sg pozostawione,
powinny by¢ §wieze, zdrowe, zielonej barwy; korzonek ponizej zgrubienia
moze by¢ odciety; dopuszczalne sg bardzo lekkie otarcia pod warunkiem ze
nie wplywaja one ujemnie na ogolny wyglad produktu, jego jakos¢ i
prezentacje w opakowaniu; Jedrna; niedopuszczalna zdrewniata, sparciata;
jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakos$ci,
ksztaltu i zabarwienia; minimalna $rednica gtowki rzodkiewki powinna
wynosi¢ 25 mm; okres przydatno$ci do spozycia rzodkiewki deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy do
magazynu odbiorcy, obcinana bez lisci, waga peczka min 100g

33.

Rzodkiewka
biata

Swieza, zdrowa (bez oznak gnicia, plesni), czysta, niepopekana, bez
lisci, praktycznie wolna od szkodnikow 1 uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidlowej wilgoci zewnetrzne;,
dostatecznie osuszona jesli byta myta; korzonek ponizej zgrubienia moze
by¢ odcigty, konsystencja jedrna; niedopuszczalna zdrewniata, sparciata.

34.

Satata lodowa

Sataty w tej klasie powinny by¢ dobrej jako$ci i powinny posiada¢ cechy
charakterystyczne dla odmiany lub typu handlowego; sataty powinny by¢: —
dobrze wyksztatcone, zwarte, bez uszkodzen lub zmian wplywajacych na
ich przydatnos$¢ do spozycia, powinny mie¢ pojedynczg, dobrze
wyksztalcong gltowke, cale, zdrowe; nie dopuszcza si¢ salat z objawami
gnicia lub takiego zepsucia, ktore czynig je niezdatnymi do spozycia, czyste
1 oczyszczone z zewngtrznych lisci tj. praktycznie wolne od pozostatosci
ziemi lub innego podtoza oraz jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen
obcych, niezwigdnigte, praktycznie wolne od szkodnikow i uszkodzen
spowodowanych przez szkodniki bez nadmiernego zawilgocenia
powierzchniowego, — bez obcych zapachow i/lub smakow. Korzenie
powinny by¢ przyciete tuz przy nasadzie liSci zewnetrznych, a przycigcie
powinno by¢ czyste, powinny by¢ prawidtowo rozwinigte o minimalne;j
wadze 300 g. Salata powinna by¢ pakowana w foli¢

35.

Satata zielona

Satata powinna by¢: §wieza, jedrna, czysta, cata, zdrowa (bez oznak gnicia,




sladoéw plesni), odpowiednio uksztattowana, wolna od szkodnikéw oraz
uszkodzen spowodowanych przez choroby 1 szkodniki, pozbawiona
nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, bez pedéw nasiennych; korzenie
powinny by¢ odciete blisko u podstawy lisci zewnetrznych, a miejsce cigcia
powinno by¢ czyste; Jednolite w opakowaniu pod wzglgdem pochodzenia,
odmiany, jakosci 1 wielkos$ci; Okres przydatnosci do spozycia sataty
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od
daty dostawy do magazynu odbiorcy; Salaty powinny by¢ prawidiowo
rozwini¢te, powinny mie¢ pojedyncza, dobrze wyksztatlcong glowke o
wadze od 200 — 250g. W kazdym opakowaniu sataty powinny by¢ jednolite,
tj. tego samego pochodzenia, tej samej odmiany lub typu handlowego,
jakosci 1 wielkosci.

36.

Seler korzen

Produkt pierwszego gatunku, czysty, zdrowy, §wiezy, suchy, bez korzeni i
sladow uszkodzen mechanicznych, wolny od szkodnikéw od ich uszkodzen
przez nich wyrzadzonych.

37.

Szczypiorek/
cebulka
zielona

Swiezy, zdrowy (bez oznak plesni, gnicia lub zaparzenia), bez plam,
pozoiktych i zaschnietych czgsci, pedow kwiatostanowych 1 innych
zanieczyszczen obcych (czesci traw, chwastow), czysty, wolny od
szkodnikow 1 uszkodzen przez nich wyrzadzonych; dopuszczalne jest
nieznaczne zwig¢dni¢cie, ale bez zmiany barwy pod warunkiem, ze nie
wplywa to na pogorszenie jakosci i przydatnosci do spozycia produktu.
Jednolity w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci,
barwy. Szczypior nalezy wigza¢ w peczki o masie nie mniejszej niz 30g.

38.

Sliwki

Swieze, typu wegierka, owoc $rednio miekki, dojrzaty, owoc zdrowy, bez
objawdw gnicia lub zepsucia, ktore czynig owoc niezdatny do spozycia,
czyste, wolne od widocznych zanieczyszczen, wolne od szkodnikéw, wolne
od uszkodzen przez szkodniki, bez obcych zapachow 1 smakow,
dostatecznie rozwinigte i odpowiednio dojrzate, wolne od oparzen
stonecznych, obi¢ 1 wad spowodowanych np. gradem.

39.

Winogrono
biale

Swieze, w gronach, owoc zdrowy, stodki, bez objawow gnicia lub zepsucia,
ktore czynig owoc niezdatny do spozycia, czyste, wolne od widocznych
zanieczyszczen, wolne od szkodnikow, wolne od uszkodzen przez
szkodniki, bez obcych zapachow 1 smakow, dostatecznie rozwinigte i
odpowiednio dojrzate, wolne od oparzen stonecznych, obi¢ i wad
spowodowanych np. gradem.

40.

Winogrono
czerwone

Swieze w gronach, barwy ciemnofioletowej, owoc stodki, zdrowy, bez
objawdw gnicia lub zepsucia, ktore czynig owoc niezdatny do spozycia,
czyste, wolne od widocznych zanieczyszczen, wolne od szkodnikéw, wolne
od uszkodzen przez szkodniki, bez obcych zapachow 1 smakow,
dostatecznie rozwinigte i odpowiednio dojrzate, wolne od oparzen
stonecznych, obi¢ 1 wad spowodowanych np. gradem.

41.

Truskawki

Swieze, o barwie mocno czerwonej, stodkie, owoc zdrowy, bez objawow
gnicia lub zepsucia, ktore czynig owoc niezdatny do spozycia, czyste, wolne
od widocznych zanieczyszczen, wolne od szkodnikow, wolne od uszkodzen
przez szkodniki, bez obcych zapachow i1 smakow, dostatecznie rozwinigte i
odpowiednio dojrzate, wolne od oparzen stonecznych, obi¢ i wad
spowodowanych np. gradem, pochodzenia krajowego.

42.

Ziemniaki

Produkt pierwszego gatunku, zdrowe, czyste, suche, jedno odmianowe, o
ksztalcie typowym dla danej odmiany, o dobrym smaku, bez §ladéw
uszkodzen mechanicznych, wolny od szkodnikow od i1 uszkodzen przez
nich wyrzadzonych.




Dostarczone warzywa i owoce musza by¢ Swieze niemrozone, niepakowane hermetycznie
w foli¢ lub inne materialy o podobnych wlasciwosciach.

Dostawa warzyw do godziny 7.15

Termin przydatnosci do spozycia produktéw nie mniejszy niz 7 od dnia dostawy.

Produkty musza spelnia¢ wymagania okre$lone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r o
bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia ((Dz. U. z 2019 r. poz. 1252) 1 by¢ oznakowany zgodnie
z Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23.12.2014 ,,w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkow spozywczych” (Dz. U z 2015r., poz. 29 z
pozn. zm.), a takze wymagania okreslone Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26
sierpnia 2015 r. w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o§wiaty oraz wymagan, jakie musza speiniac
srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych
jednostkach oraz wymagania rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w
sprawie grup $rodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w
jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spelnia¢ S$rodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci 1 mtodziezy w tych jednostkach
(Dz.U.2016.1154 z dnia 2016.08.01). Produkty musza ponadto odpowiada¢ warunkom
jakosciowym zgodnie z obowigzujagcymi atestami, prawem Zywnosciowym oraz
obowigzujacymi zasadami GMP, GHP, oraz systemem HACCP, tzn. spetnia¢ wymagania
zawarte w ustawie o warunkach zdrowotnych zywnos$ci 1 zywienia z aktualnym terminem
przydatnosci do spozycia.



